


VIEN IM KIRAKU

M leitet sich aus den beiden
n Zeichen & ki dessen Bedeutung
€ mit ,Freude” ibersetzen lasst

‘aber eben auch mit , lustig”, ,gesellig”
" libersetzt werden kann, ab. )

DAZU EMPFEHLEN WIR

2% Miso Shiru € 2,80

7@ Misosuppe mit Tofu,

7T Seetang und
Lauchzwiebeln

Y .
{#1 Gohan € 2,00
£1 Portion Reis
Shari € 3,00
Portion Sushi-Reis




SUSHI MENU

unsere Sushi-Meniis bieten lhnen in verschiedenen GroRen
eine Auswahl an Sushi-Variationen fiir jeden Appetit.

mit Wasabi %3
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5 Nigiri (mix), 6 Maki?'? (mix)
HAPPY-PREIS: € 6,50

i

>
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1# Tsubaki Meni € 14,00
8 Nigiri (mix), 6 Maki*" (mix)
HAPPY-PREIS: € 9,80

FLAMBIERTER LACHS
gerne flambieren wir die

Sake-Nigiri in lhrem Sake
Menii oder Mix Menii

Aufpreis:
4 Stk. +€0,60
1Stk. +€1,20

HAPPY-HOUR
Mo, Di, Do, Fr: bis 16 Uhr

HAPPY-DAY
Mi, Sa: den ganzen Tag

#+ Sake Menii € 12,60
7 Nigiri (Lachs), 6 Maki (Lachs)
HAPPY-PREIS: € 9,00

-
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@& Maguro Menu € 15,70
7 Nigiri (Thunfisch),

6 Maki (Thunfisch)
HAPPY-PREIS: € 12,00




NIGIRI SUSHI

Beim Nigiri-Sushi (dt

.Ballen-Sushi”)

wird der Reis mit der Hand zu einem
kleinen Ballen gedriickt und mit Fisch,
Meeresfriichten, Omelett oder Gemiise
belegt. Meist wird dabei noch ein wenig
Wasabi hinzugefiigt und manchmal
werden die Nigiri noch mit einem
Streifen Nori zusammengebunden

je 2 Stk. mit Wasab

Inari
Tofu, frittiert und
siif eingelegt

."\

Unagi
Aal, gegrillt®"

Sake Aburi © 1 10

Lachs, flambiert,
mit Mayo "

Harasu
Lachsbauch,
gegrillt

Ebi € 4,80
Garnele, gekocht

lka ¢ © 20
Tintenfisch

.

Saba
Makrele

Maguro © 4.00
Thunfisch

Amaebi © 7 40
siiRe Garnele

RS

Hokkigai © © .20
Trogmuschel

Ohiyo
Heilbutt

Tamago
Omelett

%
-

N
Hamachi © @ 20
japanischer
Gelbschwanz

Tako °
Oktopus

Hotate ¢
Jakobsmuschel

< >

Suzuki
Wolfsbarsch

Kinusaya
Zuckerschote



GUNKAN SUSHI

Negitoro Gunkan Spicy Tuna Gunkan Uni Gunkan
Thunfischbauch, gehackt Thunfisch mit Chili-Mayo Seeigel
mit Lauchzwiebeln und Rogen '3

lkura Gunkan Masago Gunkan Masago Gunkan
Lachskaviar Capelin-Rogen rot %" Capelin-Rogen griin®"
A
e
’ A ¢
Kimuchi Gunkan Shiitake Gunkan Kappazuke Gunkan
eingelegter Chinakohl nach eingelegter Shiitake-Pilz %3 salzig eingelegte Gurke %3712

koreanischer Art, pikant



MAKI SUSHI

%
&
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Chu Maki ¢ Futo Maki
5 Stiick groRe Rolle mit 5 Stick Riesenrolle mit
verschiedenen Zutaten %*%12  verschiedenen Zutaten 248!

Sake Maki © Tekka Maki Tsuna Maki
Lachs Thunfisch Thunfisch, gekocht?

Negitoro Maki California Maki Tamago Maki
Thunfischbauch mit Surimiund Avocado *" Omelett
Lauchzwiebeln

Avocado Maki Shinko Maki Kappa Maki
Avocado Rettich, eingelegt '##4871 Gurke



Ebi Fry Uramaki =
Garnele frittiert

URAMAKI SUSHI

Uramaki (dt. .nach innen gerollt”) sind Hoso- oder Futo-
Maki, bei denen sich der Reis auen am Nori-Blatt befindet
wahrend die jeweilige Flllung (hier zumeist mit mehr als
einer Zutat) innen direkt im Nori-Blatt eingewickelt wird
Die Reis-AuBenseite wird dann dekorativ mit Sesam oder
kleinen, farbigen Fischeiern verziert oder noch zusatzlich

mit weiteren Zutaten belegt

je 8 Stk. mit Wasabhi :

Sake Avocado
Uramaki © © 90
Lachs, Avocado, Rogen 2"

Sake Aburi

Uramaki = 70

Gurke, Avocado, Frischkise,
flambierter Lachs, Mayo "

Unagi Uramaki
Aal, gegrillt, Gurke "

California Ebi Avocado

Uramaki © 5,20 Uramaki = = 0

Surimi, Avocado und Rogen Garnelen, gekocht, Avocado
mit oder ohne Mayo *" .
Sake Masago Spicy Tuna

Uramaki © 720 Uramaki =

Gurke, Frischkése, Lachs Thunfisch, Chili-Mayo, Gurke,
und Rogen?" Rogen und Lauchzwiebeln '

Kawa Uramaki = = © Kanpyo Uramaki
Lachsbauch, gegrillt, Kiirbis, stiRlich eingelegt'

mit Krautsalat®
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@+ Sake Avocado € 10,90
& Lachs, Avocado und

1 Frischkase, frittiert
77
F

Z_ Spezial € 12,80

“\ Lachs, Aal (gegrillt), Garnele
3/ (gekocht), Surimi, Avocado
-7 und Frischkése, frittiert

JV

Y Tsuna € 9,90
-} Thunfisch (gekocht) und
Lauchzwiebeln, frittiert

% Vegetarisch € 10,90
Rettich (eingelegt), Kiirbis (siiflich
eingeleqt), Gurke, Avocado und
Frischkéase, frittiert

\ |
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4~ Surimi € 9,90
F') Surimi und Frischkédse,
5 frittiert

\
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SASHIMI

l Sashimi istin der

N japanischen Kiiche eine
ganz besonders beliebte
pure Form von rohem Fisch
und Meeresfriichten. Im
Handel wird Fisch von
entsprechender Giite,
wie er flir die Zubereitung
kompromisslos ist, daher

als Sashimi oder Sashimi- #+ Sake Sashimi € 7,50 @] Maguro Sashimi € 10,20
E Qualitét bezeichnet. roher Lachs roher Thunfisch
(=]
;% mit Wasahi ??
DAZU EMPFEHLEN WIR

| 4

7 Gohan € 2,00 4] Maguro Sake % Sashimi
£R_ Portion Reis L Sashimi € 8,80 />~ Moriawase € 10,90
Shari € 3,00 #¥ roher Thunfisch und Lachs 1 gemischtes Sashimi

Portion Sushi-Reis

Y & v Miso Shiru € 2,80
\ ‘ < | ) "% Misosuppe mit Tofu,
7T Seetang und
Lauchzwiehbeln

i NN SARADA
Salate - eine Zusammenstellung aus verschiedenem
Sashimi mit Avocado und frischen Salaten der Saison

@+ Sake Avocado Sarada € 6,80 44 Maguro Avocado Sarada € 7,60 4 Mix Sarada € 9,20

& rohe Lachsscheiben & rohe Thunfischscheiben < groBer Teller frischer Avocado-
77 und Avocado mit Mayo 7" und Avocado mit Mayo A" Salat mit Gurke, Shinko (einge-
N und Wasabi?312 7N und Wasabi®* " legter Rettich), und Surimi

7] -y Bk : mit Dressing nach Wahl:

K o 1 s Sojasauce)




NIMONO

Es muB nicht immer roh sein.

In Soja- oder Miso-Sauce gekochter
Fisch entfaltet ein ganz besonders
intensives Aroma. Diese gekochten
Kleinigkeiten sind eine sehr beliebte
Erganzung eines japanischen Menils.

) VNN

AGEMONO

Ebenfalls lasst sich ein typisch
japanisches Menii bestens mit
frittierten Kleinigkeiten ergénzen.
Oder Sie genieRen lhre Agemono
mit einem feinen Sake oder frisch
gezapftem kiihlen Bier.

2

i

& Saba Ni € 4,30
#. Makrele, gekocht
in Sojasauce’

2, Tori Kara Age € 6,20
7 Hiihnerfilet, knusprig
5 frittiert und Salat

F

/i Ebi Fry €8,80

# Garnblen, knusprig
~J frittiert und Salat mit
=7 hausgemachter Sof3e

1

# Saba Miso Ni € 4,80

% Makrele, gekocht
¥ in Misosauce

#}j Tako Kara Age € 6,80
7) feiner Oktopus, knusprig
ﬁg frittiert und Salat

7
F

~1 Krokke € 2,80 ”
1 Kiirbisstampf Krokette,
w2 knusprig frittiert und Salat
’r
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BENTO BOX |

GroRes Menii in kleiner Box - die japanische Antwort auf

Z ) die teils langweiligen Lunchboxen der westlichen Welt.
Bento Boxen sind die beste Miglichkeit ein komplettes
Mittagsmenti inkl. Suppe und Nachtisch zu genieRen und Bentoboxen servieren wir
aufgrund Ihrer Vielfalt extrem beliebt bei GroR und Klein. taglich von 09:00 - 16:00 Uhr
mit Wasabi **

Bento Box Chicken € 14,80
= Hiihnerfleisch, gekocht

= Sashimi

= Garnele, frittiert

= Hiihnerfleisch, frittiert

= Tamago

o Surimi

= Salat

* Obst

+ Misosuppe und Reis

e ST R e

— —— #£ Bento Box Fish € 15,80
S SNER S | B «Lachs, gekocht
V) « Sashimi
. Garnele, frittiert
L. Hiihnerfleisch, frittiert
* Tamago
e Surimi
+ Salat
* Obst
+ Misosuppe und Reis




5 Udon €9,80

& Udon-Nudelsuppe mit Algen,

/v Zuckerschoten, Surimi und Lauchziebeln,
optional zur Ergénzung mit
zusatzlichem Topping nach Wahl:

+je 2€

* Harasu (Lachsbauch, gegrillt) &£ B

« Kitsune (siiRer frittierter Tofu) i 4o

« Sansai (eingelegtes Berggemiise) 11y 3%

* Mochi £
SOUP +je 3¢
N * Rindfleisch-Streifen -
Suppen der verschiedensten #t SAKE JIRU € 4,80 « Schweinefleisch-Streifen /5
/ Arten haben eine lange Tradi- 7T Misosuppe mit Lachs,
tion in Japan. Oft werden Sie Tofu, Seetang, Lauch- +4€
daher spezielle Restaurants zwiebeln und Ingwer « frittierte GroRgarnelen i/ % &

fiir gerade einmal eine Art
Suppe finden. Damit Sie bei
uns einmal verschiedene,
typisch japanische Suppen
genielen konnen, bieten wir
eine kleine Auswahl unter-
schiedlicher Varianten an
{Udon-Nudel-, Miso- und

Reissuppen).
#+ Sake Chazuke € 6,80 # Ume Chazuke € 6,80
7~ Reissuppe mit griinem Tee, Z~ Reissuppe mit griinem Tee,
71 Lauchzwiebeln, Algen und Ji Lauchzwiebeln, Algen und
gebratenem Lachs" eingemachter Pflaume
BESIDE

als kleine Ergénzung zu diversen Speisen

e
>
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ff7 Gohan € 2,00 v Miso Shiru € 2,80 7 Nameko Jiru € 3,20
4% Portion Reis *% kleine Misosuppe & kleine Misosuppe mit Tofu,
Shari € 3,00 i+ mit Tofu, Seetang und C Seetang, Lauchzwiebeln

Portion Sushi-Reis Lauchzwiebeln 7T und japanischen Pilzen®




2 OTSUMAMI
-& Otsumami bedeutet wortlich {ibersetzt
~Snacks”, diese leckeren Kleinigkeiten

N - nennt man auch ,Hiya na” und ,Yutaka na”
was ,kaltes Gemise” und ,warmes Gemiise"
bedeutet. Also kleine Beilagen als ideale
Ergénzung zu Sushi oder Hauptgerichten.

®

#% Gyoza € 4,20

- mit Hiithnerhackfleisch
und Gemiise gefiilite
Teigtaschen, gedampft 32

) Hijiki € 2,80 = Kimuchi € 3,80
L Hijiki-Algen, gekocht L. eingelegter Chinakohl nach
= F koreanischer Art, pikant "

15 Sake Onigiri € 2,50

|C gebratener Lachs

& Tsuna Onigiri € 2,50

J) gekochter Thunfisch & Mayo

Ume Onigiri € 2,50
eingemachte Pflaume /| Goma Wakame € 4,20 +% Edamame € 3,80
Okaka Onigiri € 2,50 Bk kalt eingelegtes Seegras 3 griine Sojabohnen,

getrocknete Bonitoflocken % mit Sesamil? gekocht mit Meersalz




DONBURI

Sushi-Reis

Sake Don Tekka Don
roher Lachs roher Thunfisch

Sake lkura Don Sanshoku Don Chirashi Don
roher Lachs mit Lachskaviar roher Lachs, roher verschiedene rohe
und Tamago-Streifen Thunfisch und rohe Dorade Fischsorten?



Spicy Tuna Don Bakudan Don ~ Barachi Don

Thunfisch, Chili-Mayo, Thunfisch, Okra-Schoten, verschiedene rohe Fischsorten,
Gurke und Lauchzwiebeln'* ~ Natto (gegorene Sojabohnen) fein gehackt mit Masago, Sesam
und geriebene Yamswurze|2'? = und Frithlingszwiebeln 2312

Tori Teriyaki Don Buta Don Gyu Don
geddmpftes Hiihnerfleisch gebratene Schweinebauch- gekochte Rindfleischstreifen?
und frischer Salat streifenin Ingwersauce?



%+ Sake Kama Cey-Ro € 7,30 4+ Sake Teriyaki Cey-Ro € 8,10
% Lachskama (Schulter), gebraten 8% Lachs in Teriyaki-Sauce
eingelegt, gebraten

#f Sake Soboro Cey-Ro € 6,80
“Z Lachs, gebraten und

| X fein gehackt

%)

CEY-RO

Diese ausgesuchte Spezialitat wird in einem
Bambusda@mpfer ganz besonders schonend
zubereitet und serviert. Es erwartet Sie ein
sanft gegarter Reis, welcher mit frischen
Fisch-, Fleisch- und Gemiisevariationen
serviert wird.

Alle Cey-Ro servieren wir
Ihnen mit Tamago-Ei, Lotos-
wurzel, salzig eingelegten Gurken,
Zuckerschoten und aromatischem
Shiitake-Pilz auf Reis %271



&+ Harasu Kimuchi Cey-Ro € 8,20
% Lachsbauch, gebraten und

& aufkoreanische Art scharf

- eingelegter Chinakohl "

4% Unagi Cey-Ro € 13,80 7%, Asari Cey-Ro € 8,00
Aal, gegrillt>" #1 kieine gebratene Venusmuscheln
(scharf) mit eingelegtem Seegras %812

#f, Tori Teriyaki Cey-Ro € 9,90 \ : yI; Sansai Cey-Ro € 7,90
B2 Hiihnerfleisch, gegrillt . ¥ japanisches Berggemiise **
Bt (ohne Tamago-Ei: vegan)

L 4




DESSERT

Auch kleine Naschereien sind in
Japan sehr beliebt. Dabei werden
gerne natiirliche Zutaten wie Reis,
<= |~ SiiBkartoffeln, griner Tee oder Rote
Bohnen verwendet, die in der west-
lichen Kultur eher weniger in Sil-
/ _-speisen zu finden sind. Lassen Sie
sich {iberraschen und beenden lhre
kulinarische Japan-Reise mit einem
unserer authentisehen Desserts.

) ey

L=

{#% Tai Yaki € 1,80
% warme Waffel mit siRer
& Rote-Bohnen-Fiillung*

Daigaku Imo € 5,80
% warme karamellisierte

¥ SiiBkartoffeln mit Sesam

S S

ff = | SECEENEEEE | S,

It b=

2% hausgemachter Pudding
/" mit Griinem Tee?

)
%

4% Matcha Pudding € 3,10

4+ Mochi lce € 4,90
77 Yuzu und Matcha
A Reiskuchen mit
A Eisfiillung

J+ Mitarashi Dango € 4,50
7= warmer Reiskuchen

15 am SpieR mit siiBlicher

[ Sojasauce?

7 Warabi Mochi € 4,80
$i Soja- und Griintee-
Geleewiirfel mit Honig*®

Mango Pudding € 3,10
hausgemachter Mango
Pudding mit Erdbeersole’

NERIR
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DRINKS

ALKOHOLFREIE GETRANKE »/ 7 kKU %7
Coca-Cola®*"

Coca-Cola light3367.1

Fanta’

Sprite?

Mineralwasser mit oder chne Kohlensdure
jeweils auch als groRe Flasche
Apfelsaft ;
Orangensaft
Apfelschorle
Bionade Holunder
Bionade Litschi :
Bionade Ingwer-Orange
Calpico* japanisches Softg

PFLAUMENWEIN 455 ‘e
Umeshu mit eingelegter Pflaum
Umeshu-Sparkling

SAKE 8 &5

Nama Sake Reiswein, |
Gokujo Yoshinogawa Reiswein
Kubota Senju Reiswein,
Kubota Junmai Ginjo Reiswein, Junm
WARMER SAKE # i

Ozeki Sake Reiswein, warm

FLASCHENBIER &—)L

Asahi japanisches Bier
Beck's B
Beck's alkoholfrei ohne Alkahol
Erdinger WeiBBbier

BIER VOM FASS E—)L A
Asahi japanisches FaBbier

Kirin japanisches FaBbier



ngen nur telefonisch (bitte nicht per E-Mail)

 Inhaltsstoffen in unseren Speisen und Getranken:
3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit SiiBungsmittel Saccharin,
ittel Aspartam (enthlt eine Phenylalaninquelle),

sphat , 9 geschwefelt, 10 chininhaltig, 11 koffeinhaltig,

rzt, 14 gewachst, 15 gentechnisch veréndert

Getrianken enthaltenen Allergenen gem. LMIV:
nach der kompletten Liste aller Allergene in unseren Rezepten.

Surimi L 4

Fotos, Design & Production: www.yudesign.de



